


Una grande festa collettiva
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L’arrivo dell’autunno, è noto, porta con sé 
tanti piccoli, grandi cambiamenti: cambiano 
i colori, la lunghezza delle giornate, i sapori 

che mettiamo in tavola ogni giorno… cambiano 
anche le abitudini e le forme di intrattenimento: 
archiviate gite e serate estive, ripartono le attivi-
tà delle associazioni e gli appuntamenti culturali 
indoor. Qui a Sasso Marconi riapre il teatro, ri-
prende la programmazione di prima visione del 
cinema e torna puntuale ad animare le strade 
della città Tartufesta, con il suo carico di colori, 
sapori e profumi d’autunno e la sua piacevole 
atmosfera di festa. Tartufesta, non è certo una 
novità, richiama ogni anno nella nostra città gli 
amanti del tartufo e della buona tavola, segna-
landosi come una golosa vetrina per la produ-
zione locale e per l’intero territorio e confer-
mandosi il contesto ideale in cui promuovere la 
vocazione turistica e le eccellenze eno-gastro-
nomiche, paesaggistiche e culturali delle colline 
marconiane: ingredienti che, opportunamente 
miscelati e conditi con l’allegria della festa e il 
piacere dello stare insieme, rendono la nostra 
Tartufesta una delle principali manifestazioni 
promozionali per il nostro territorio e una delle 
sagre d’autunno più attese e partecipate di tutta 
l’area metropolitana bolognese.
Nella mia decennale esperienza amministrativa, 
ho visto crescere anno dopo anno questa mani-
festazione che, grazie a proposte gastronomiche 
sempre più esclusive e di qualità, all’attivazione 
di nuove partnership e a un programma capace 
di coniugare sapori, tradizione e cultura, ha sa-
puto proporsi a tutti gli effetti come un evento 
di dimensioni metropolitane, riscuotendo un 
crescente consenso di pubblico e rendendo così 
giustizia al grande sforzo fatto dalla piccola ma 
rodata squadra - formata dal personale degli 

uffici comunali, dai volontari delle associazioni 
coinvolte e dagli operatori commerciali - che 
ogni anno lavora alla realizzazione di questa 
grande opera collettiva. 
Per me è stato un piacere sostenere questa ma-
nifestazione in qualità di sindaco; ora che il mio 
mandato amministrativo si avvia a conclusione, 
da semplice cittadino mi godrò il piacere di cu-
riosare tra le tante bancarelle cariche di delizie 
per il palato e di provare gustose ricette a base 
di tartufo, vivendo Tartufesta come un piacevole 
momento di aggregazione capace di coinvolgere 
tante persone, richiamare visitatori da tutta la 
Regione e da altre zone d’Italia, e - ultimo ma 
non meno importante - rafforzare il senso di 
identità tra quanti vivono in queste zone.

Stefano Mazzetti
Sindaco di Sasso Marconi

Tartufesta2018
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Tartufesta è...
 1) FOOD EXPERIENCE 
Un viaggio tra sapori
e proposte
eno-gastronomiche
di qualità 
Alla Tartufesta è possibile: 
• Acquistare tartufo
bianco e nero al mercato 
del Tartufo (con 10 punti espositivi dedicati).
• Degustare tartufo al museo del Tartufo e c/o il ri-
storante dell’Associazione “Tartufai”.
• Concedersi una pausa gastronomica nella “Piaz-
za del Gusto”, dove gustare e assaggiare il tartufo 
preparato in tanti modi diversi. L’allestimento del-
la piazza comprende i food truck di “Eatinero” con 
proposte di street food e prodotti dei presidi Slow 
Food, il Birrabus con una selezione di birre dell’Ap-
pennino bolognese e dei migliori microbirrifici 
italiani, le fattorie Zivieri con le loro pregiate carni 
(anche in abbinamento al tartufo) e la mortadella 
artigianale di nuova produzione, i ristoratori del 
territorio (Antica Hostaria di Badolo, Cà Vecchia e 
Osteria dei Sani) che propongono menu a base di 
tartufo e piatti della tradizione.
• Degustare e acquistare i vini dei Colli Bolognesi e 
le birre artigianali del territorio.
• Assaggiare e acquistare prodotti tipici dell’Appen-
nino bolognese: castagne, salumi, formaggi, vino, 
olio, dolci montanari ecc.
• Compiere un tour gastronomico tra i prodotti dop 
e igp provenienti da 13 regioni italiane.

 2) CULTURA 
Un museo del gusto
a cielo aperto
• 60 pannelli informativi con 
curiosità, notizie storiche e ap-
profondimenti sulle tradizioni 

agricole e culinarie, sono il filo conduttore del MIT 
(Mostra Itinerante del Tartufo), un vero e proprio 
percorso didattico del gusto che porterà i visitatori 
a conoscere meglio il tartufo e gli altri prodotti ti-
pici come marroni, castagne, vino, farina, grano ed 
erbe officinali, da degustare nei 20 punti ristoro e 
da acquistare negli spazi espositivi dei 6 musei e 
degli oltre 100 operatori enogastronomici presenti 
a Tartufesta.
Il percorso è nato dalla collaborazione con 6 Musei 
(Museo del Tartufo di Borgofranco sul Po, Museo 
del Castagno e del Borlengo di Zocca, Museo del 
Miele di Monterenzio, Museo della Civiltà Conta-
dina di Bentivoglio, Museo della Civiltà Contadina 
dell’Appennino bolognese di Monghidoro, Museo 
di Arti e Mestieri ‘Pietro Lazzarini’ di Pianoro) e 
parte da Via Stazione (v. mappa pagine 12-13).

Conoscere il territorio 
• Nei giorni di Tartufesta vengono organizzate visite 
guidate per conoscere meglio alcuni dei luoghi di 
storico e naturalistico del territorio.

 3) DIVERTIMENTO 
Intrattenimento
per tutti i gusti con
spettacoli, giochi,
mercatini e sport
1) Artisti di strada nella 
“Piazza del Gusto” con 
ristorazioni aperte.
2) Giochi, attività sporti-
ve e attività ludico/didattiche per bambini nel cam-
po parrocchiale di Via del Mercato.
3) Spettacoli di burattini e intrattenimento musicale 
nel Giardino della Ghiacciaia.
4) Mercatino dell’artigianato artistico, banchi dei 
collezionisti, stand delle associazioni.
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Le 10 cose da fare alla 
Tartufesta di Sasso MarconitoptenTartufesta

1) Acquistare tartufo bianco e nero nei 10 punti espositivi dedicati 
al pregiato tubero

2) Concedersi una sosta gastronomica nella “Piazza del Gusto” 
dove assaggiare il tartufo preparato in tanti modi diversi, provare 
l’invitante cucina di strada dei food truck di “Eatinero” e le birre 
artigianali del “Birrabus”, e degustare le specialità del territorio: dal 
vino dei Colli Bolognesi alla carne di selvaggina, dai salumi e for-
maggi nostrani alle crescentine
 
3) Novità 2018: la “Piazza del Gusto” resterà ‘aperta’ anche il sa-
bato sera con divertenti spettacoli di clownerie e giocolieria per 
grandi e piccini e punti ristoro funzionanti!

4) Visitare la Mostra Itinerante del Tartufo (MIT): 60 pannelli di-
stribuiti per le vie del centro cittadino danno vita a un percorso 
didattico del gusto che porterà i visitatori alla scoperta del mondo 
del tartufo e del patrimonio eno-gastronomico e culturale dei Colli 
Bolognesi

5) Assaggiare e acquistare i prodotti tipici dei Colli bolognesi: fun-
ghi, salumi, formaggi, vino, marroni, conserve, marmellate, pata-
te, farina, dolci e pasticceria tipica
 
6) Compiere un viaggio tra i sapori del Belpaese e le curiosità ga-
stronomiche di tredici regioni italiane: Emilia-Romagna, Toscana, 
Piemonte, Liguria, Lombardia, Trentino Alto Adige, Marche, Um-
bria, Puglia, Basilicata, Calabria, Sicilia e Sardegna 

7) Curiosare tra le bancarelle dell’artigianato artistico, i banchi dei 
collezionisti e gli stand delle associazioni, visitare i negozi del cen-
tro cittadino (aperti per l’occasione)

8) Partecipare alle visite guidate organizzate in occasione di Tartu-
festa per conoscere meglio alcuni dei luoghi di interesse storico e 
culturale del territorio (il Museo Marconi, l’Acquedotto Romano, il 
Borgo di Colle Ameno - v. pagine 20-21)

9) Partecipare alle attività sportive e ai tornei in programma nel 
campo parrocchiale: Tartufesta offre anche l’occasione di fare un 
po’ di sano movimento all’aria aperta 

10) E per una Tartufesta a… misura di bambino, ecco gli spettaco-
li di burattini nel Giardino della Ghiacciaia e le iniziative ludico/
didattiche nel campo parrocchiale: il campo scuola di mountain-
bike, la caccia al tesoro fotografica e Pompieropoli!
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Piazza del GustoTartumenu

In occasione di Tartufesta il cuore del paese - la cen-
trale Piazza dei Martiri della Liberazione - si trasfor-
ma in una vera e propria “Piazza del Gusto” in cui 
degustare specialità a base di tartufo (dall’antipasto 
al dolce), sperimentare ricette di alta cucina, gu-
stare i prodotti tipici del territorio (come il tartufo 
bianco e i vini dei Colli Bolognesi, la carne di selvag-
gina, i salumi e i formaggi nostrani, le crescentine). 
La novità dell’edizione 2018 è l’area dedicata allo 
street food: una selezione dei migliori food truck di 
“Eatinero” fa tappa a Tartufesta proponendo ricette 
a base di tartufo e cibi di strada preparati utilizzan-
do eccellenze e prodotti Slow Food delle regioni di 
provenienza (Piemonte, Marche e Puglia).
Torna poi a Tartufesta il Birrabus che, tra le tante 
birre artigianali da degustare, propone anche una 
selezione di birre provenienti da microbirrifici rico-
nosciuti da Slow Food Italia.
Cosa trovare nella PIAZZA del GUSTO
  
 I TRUCK E BEVERAGE FOOD DI “EATINERO” 
4 truck con sfiziose proposte eno-gastronomiche 
da gustare camminando.

1) ROCK BURGER “BENECOSĺ” (Torino) 
Direttamente dal Piemonte, 4 prelibate tipologie di 
hamburger preparati con pane artigianale di farina 
macinata a pietra lavica e lievito madre, carne 

di vitella piemontese e patate caserecce. Per gli 
amanti del tartufo, c’è l’hamburger gourmet con 
tuma delle Langhe al tartufo.

2) “L’APULIA” - APULIAN STREET FOOD (Barletta) 
Specialità pugliesi preparate con prodotti prove-
nienti da presidi Sloow Food come la cipolla rossa 
di Acquaviva delle Fonti, il caciocavallo podolico del 
Gargano e la salsa al pomodoro fischietto di Torre 
Guaceto. Le proposte:
• Panino gourmet barese con polpo
• Panino gourmet con le bombette di Alberobello
 o con straccetti di cavallo
• Cartoccio con le bombette di Alberobello
 o con straccetti di cavallo
• Cartoccio di cime di rapa e ricotta forte murgiana
• Cartoccio di supplì di polpo
• Insalata di polpo
• Orecchiette pugliesi con pesto di cime di rapa
 e cuor di burrata
• Orecchiette pugliesi con pomodoro e cacio ricotta
• Orecchiette pugliesi con burrata, salsa al tartufo
 e salsiccia a punta di coltello di Minervino Murge

3) SCOTTADITO (San Benedetto del Tronto) 
Gustosi cibi da passeggio della tradizione popolare 
picena e nord-abruzzese: frittini di pesce, olive 
ascolane (di carne, pesce e tartufo), arrosticini, 
cremini fritti, patatine fritte e formaggio fritto (il 
Pecorino dei Monti Sibillini)

4) BIRRABUS (San Giovanni in Persiceto)
Il bus con un’ampia selezione di birre artigianali: 
17 spine di birre dell’Appennino bolognese e dei 
migliori microbirrifici italiani

 LE CARNI “ZIVIERI”  
La macelleria Zivieri propone 
le sue carni di selvaggina 
(anche in abbinamento al 
tartufo), salumi di selvaggina 
e mora romagnola, tra cui 
la mortadella artigianale di 
nuova produzione, e altri 
prodotti ‘selezione Zivieri’.

Il menù
• Hamburger selezione Zivieri con tartufo nero
• Arrosticini di mora romagnola o di cervo
• Cono di polpette miste
• Gyros di mora romagnola e piadina
• Rosetta con mortadella della Fattoria Zivieri
• Funghi porcini fritti

Inoltre… selezione di vini dei Colli Bolognesi
e di birra artigianale e vendita di salumi
della macelleria Zivieri, di funghi, tartufi
e ragù misti selezione Zivieri

 I RISTORATORI DEL TERRITORIO  
Antica Hostaria di Badolo, 
Cà Vecchia e Osteria dei 
Sani propongono menu a 
base di tartufo e piatti della 
tradizione

I menù 
ANTICA HOSTARIA DELLA ROCCA DI BADOLO
• Salatini al barbecue ripieni di salsiccia e tartufo 
• Tortino di patate e mortadella con crema
 di parmigiano e tartufo

• Tortellini con crema di parmigiano e tartufo 
• Pancetta e capocollo al barbecue con tartufo
• Mascarpone al tartufo

CÀ VECCHIA
• Spiedino di polpette di carne con mortadella
 e pistacchio 
• Flan di parmigiano fuso
 e scaglie di tartufo bianco o nero 
• Tortelloni di ricotta su crema di porcini
 con tartufo bianco o nero 
• Tortellini della nonna alla panna e tartufo 
• Vellutata ai funghi porcini con crostini
 e tartufo nero 
• Torta della nonna  
• Tenerina al cioccolato

OSTERIA DEI SANI
• Ravioli di patate in crema
 di parmigiano
 (anche con tartufo)
• Sformatino di patate e
 funghi (anche con tartufo) 

 LO STAND DELLA ZUCCA 
 E DELLA TRADIZIONE 
 BOLOGNESE  
Un luogo in cui gustare piatti 
a base di zucca e arrosticini 
sfornati dalla Pro Loco di 
Sasso Marconi

Il menù
• Tortelli di zucca al ragù o al burro e tartufo
• Arrosticini

Piazza del GustoTartumenu
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“IL TARTUFAIO” (Parco “G. Marconi”)Tartumenu

Ristorante con menù a base di tartufo e prodotti tipici 
del territorio proposto dall’Associazione “I Tartufai”
 CUCINA AL TARTUFO 
ANTIPASTI
• Sformatino di patate, mortadella e tartufo
• Sformatino di ricotta e tartufo
• Carpaccio affumicato con grana e tartufo 
PRIMI
• Tagliatelle al tartufo
• Lasagne alla parmigiana e tartufo
• Cappello del tartufaio
• Ciotola del tartufaio con funghi e tartufo 
SECONDI
• Tagliata alla griglia al tartufo
• Straccetti con tartufo
• Uova biologiche con tartufo
• Omelette grana e tartufo nero
CONTORNI
• Purè tartufato
• Patate al forno con tartufo
 CUCINA TRADIZIONALE 
ANTIPASTI
• Funghi dorati
PRIMI
• Tagliatelle al ragù o alla romagnola
• Tortellini alla panna
SECONDI
• Tagliata alla griglia al rosmarino
• Scaloppine al limone o al vino
CONTORNI
• Patate fritte
• Verdure miste dorate

• VINO bianco e rosso in bottiglia o caraffa
• ACQUA 1 e 0,5 l. (naturale e gassata)

Inoltre… esposizione di zappetti e altri attrezzi per 
la raccolta del tartufo (nel parco G. Marconi a cura 
dell’associazione “Tartufai”)

Ma a Tartufesta ci sono anche…
punti ristoro con specialità del nostro Appennino: le 
crescentine di “Antico Mondo Contadino”, le crescen-
tine e le piade di “Mieti&Trebbia”, i borlenghi degli 
“Sborlengati on the street”, le frittelle di castagno 
dell’Associazione per il Gemellaggio, le crescentine, le 
tigelle e la polenta della Parrocchia S. Pietro e S. Loren-
zo e le proposte di “Piacere Sasso… rural street food”: 
polenta alla spina, piade e tigelle con grani antichi, 
uova al tegamino con tartufo nero, dolci fritti e tor-
tellini dolci.
DECALOGO TARTUFESTA
PER I RISTORATORI CHE ADERISCONO ALLA MANIFESTAZIONE
Durante Tartufesta, i ristoranti, gli agriturismi e le asso-
ciazioni che aderiscono a un apposito decalogo di quali-
tà, si impegnano a presentare menu degustazioni con le 
seguenti caratteristiche:
1. I prodotti utilizzati devono essere locali, freschi di sta-
gione o trasformati; 
2. I vini devono essere tipici del territorio;
3. Le preparazioni gastronomiche devono far riferimen-
to alla tradizione; 
4. Le preparazioni a base di pasta fresca, dove presenti, 
devono essere realizzate con sfoglia lavorata a mano; 
5. Le preparazioni devono essere semplici, equilibrate e 
discrete nei sapori per esaltare al meglio le prerogative 
organolettiche del Tartufo; 
6. Non sono concesse mescolanze con specie di tartufo 
meno pregiate; 
7. Il Tartufo deve essere possibilmente locale, va utilizza-
to crudo e affettato direttamente sulle vivande. Possono 
essere previsti prodotti di sintesi o oli aromatizzati se 
esplicitato in modo chiaro nel menu; 
8. La somministrazione deve essere accompagnata dalla 
descrizione delle caratteristiche dei piatti e dei prodotti; 
9. Accanto al prezzo del menu deve essere riportato il 
prezzo del Tartufo espresso in euro per grammo; 
10. L’esercente deve esporre il materiale pubblicitario 
della manifestazione e seguire le indicazioni per l’uso di 
eventuali materiali predisposti ad hoc (portamenu, ve-
trofanie, tovagliette...).
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Mappa Tartufesta
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Esposizioni e mercati tematiciTartumercati

 MOSTRA/MERCATO DEL TARTUFO 
Dieci banchi, provenienti dall’Emilia-Romagna e da altre regioni italiane, con 
una selezione di tartufo bianco e nero di qualità
 
 MERCATO TEMATICO DEL MARRONE BIONDO 
Vendita, assaggi e degustazione del Marrone Biondo, uno dei prodotti di 
pregio dei Colli Bolognesi, di caldarroste e dolci preparati con la farina di 
castagne 
 
 MERCATO DEI PRODOTTI DELI COLLI BOLOGNESI 
Esposizione e vendita di funghi, salumi, formaggi, vino, conserve, 
marmellate, patate, farina, dolci e pasticceria tipica dell’Appennino e delle 
colline bolognesi

 L’AREA ESPOSITIVA DEI PRODOTTI EMILIANO-ROMAGNOLI 
Banchi con specialità regionali come parmigiano reggiano, aceto balsamico, 
lambrusco, miele, zucca e pesce dell’Adriatico

 MERCATO DELLE SPECIALITÀ REGIONALI 
I prodotti DOP e le peculiarità eno-gastronomiche di Piemonte, Liguria, 
Lombardia, Trentino Alto Adige, Toscana, Marche, Umbria, Puglia, 
Basilicata, Calabria, Sicilia e Sardegna

 CURIOSANDO TRA I MERCATINI…. 

• MERCATO TRADIZIONALE (via del Mercato) con curiosità ed occasioni 

• MERCATO dell’ARTIGIANATO ARTISTICO (via Porrettana - tratto Fosso
 del Diavolo e Galleria Bertacchi) Mercatino con creazioni artigianali,
 bigiotteria, arte creativa e prodotti dell’ingegno

• “LE ASSOCIAZIONI SI PRESENTANO” (Giardino Grimaldi) Banchetti,
 punti ristoro, eventi e curiosità a cura delle associazioni di Sasso Marconi
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 SABATO 27 OTTOBRE E 3 NOVEMBRE 
Clownerie e teatro circo nella 
“Piazza del Gusto” (Piazza dei Martiri 
della Liberazione)
Sabato 27/10, ore 12 e ore 19
ANDREA MINEO in: “Boato”
Le acrobazie e i numeri di abilità di 
Andrea Mineo, attore/trampoliere che ha partecipato 
a progetti di circo sociale in Perù, Argentina e Cile

 BURATTINI & MUSICA  
Spettacoli a cura di Pro Loco Sasso Marconi
e Associazione “Le Nuvole” 
DOMENICA 28 OTTOBRE 
Giardino della Ghiacciaia, Arena Spettacoli
Ore 10.30 e 14.30 
L’angolo di Fagiolino & Sganapino,
a cura della Compagnia
“I burattini di Riccardo” 
Spettacolo di burattini per
“piccoli adulti” e “grandi bambini”
Al termine degli spettacoli...
musica con il  DUO ITALIANO
Luca Fattori & Alessandro Betti 
Un repertorio interamente dedicato alla grande 
musica italiana ed ai suoi autori… si spazia felicemente 
da Massimo Ranieri a Vasco, da Dalla a Mango, da 
Nicola di Bari ai Tazenda… Il tutto riarrangiato e riletto 
secondo il gusto e la sensibilità dei due artisti. 
GIOVEDÌ 1 NOVEMBRE 
Giardino della Ghiacciaia, Arena Spettacoli
Ore 10.30 e 14.30 
L’angolo di Fagiolino & Sganapino,
a cura della Compagnia “I burattini di Riccardo” 
Spettacolo di burattini per “piccoli adulti”
e “grandi bambini” 
Al termine degli spettacoli…  

Tartueventi

“NAPUL’È” - Canzoni classiche della tradizione 
napoletana con Mirco Menna (chitarra e voce)
e Antonio Stragapede (mandolino) 
DOMENICA 4 NOVEMBRE 
Giardino della Ghiacciaia, Arena Spettacoli
Ore 10.30 e 14.30
L’angolo di Fagiolino & Sganapino,
a cura della Compagnia “I burattini di Riccardo” 
Spettacolo di burattini per “piccoli adulti”
e “grandi bambini” 
Al termine degli spettacoli…  
“Ieri, oggi e domani” 
Brani celebri dal mondo, dai classici di tutti i tempi 
al liscio bolognese con un autentico virtuoso della 
fisarmonica come Gianni de Marco
Special guest: Antonio Stragapede e la sua chitarra 
 MERCOLEDÌ 31 OTTOBRE 
Teatro comunale, ore 21  
PIER PAOLO PEDERZINI
(il “Rimattore”) in:
“Facciamo finta che sia cabaret”
Un’esilarante giullarata in rima 
dove il pubblico inventa (e diventa) il copione… 
Pier Paolo Pederzini dà mostra delle proprie doti di 
improvvisatore, unite all’arte della rima estemporanea, 
per creare una serie di situazioni surreali ed esilaranti 
in cui vengono sapientemente mescolate citazioni 
colte, declamazioni forbite, canzoni goliardiche e 
battute da osteria.
Dante, Ariosto, gli antichi Trovatori e i Giullari più 
irriverenti si fondono con la comicità contemporanea 
per svelare e canzonare gli aspetti più divertenti della 
nostra realtà. Con il risultato che Cultura Alta e Cultura 
Bassa sono i piccanti ingredienti per dare un originale 
Sapore al Sapere. 
Ingresso gratuito fino a esaurimento posti
Spettacolo a cura di Pro Loco Sasso Marconi
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Nei giorni di Tartufesta, nel campo sportivo 
parrocchiale (ingresso da Via del Mercato), sono 
in programma attività sportive, tornei, prove e 
dimostrazioni (mountain-bike, basket, scacchi, 
ballo, pattinaggio) a cura del CSI Sasso Marconi 
in collaborazione con le associazioni sporitve 
del territorio, e giochi e attività per bambini a 
cura dell’asilo Grimaldi.

 SABATO 27 OTTOBRE  
• Ore 14-17: attività sportive a cura del CSI 
Sasso Marconi e torneo di beach volley

 DOMENICA 28 OTTOBRE  
• Dalle ore 9: Torneo di scacchi Under 16
a cura del Circolo Scacchi Sasso Marconi.
Registrazione partecipanti tra le 9 e le 9.30,
quota di iscrizione: 3 €
Info e prenotazioni: 338 9240752 (Eugenio)
• Ore 14.30-17: attività sportive
a cura del CSI Sasso Marconi. 
• Ore 14.30: caccia al tesoro fotografica
• Ore 15-16: Esibizione della scuola di ballo
“Un paso adelante” 

 GIOVEDÌ 1 NOVEMBRE  
• Ore 14/17: corso di guida sicura 
con automobili giocattolo e modellini 
radiocomandati per bambini da 4 a 10 anni
• Ore 14.30-15.30: esibizione della scuola di 
ballo “Hobby Dance” di Monica Marchioni

 SABATO 3 NOVEMBRE 
• Ore 14-17: i giochi di una volta
con il CSI Sasso Marconi 
• Ore 15: prova gratuita di pattinaggio

POMPIEROPOLI
Dalle ore 14.30 “Impariamo a fare il 
pompiere”: tutti i bambini, coadiuvati dai 
Vigili del Fuoco, potranno cimentarsi nello 
spegnimento di piccoli incendi e in altri giochi 
didattici, imparando a riconoscere e capire 
come si usano le attrezzature antincendio

 DOMENICA 4 NOVEMBRE 
• Ore 14-17: attività sportive a cura del CSI 
Sasso Marconi e attività ricreative per bambini
 

Nel campo parrocchiale funzionerà
l’Osteria del Campo con: 
 
• PIADE con SALUMI o SALSICCIA
• SALSICCIA E PATATINE 
• FRITTO MISTO
• FRIGGIONE
• FRITTELLE DI CASTAGNE
• BIRRA ALLA SPINA 

Orari di apertura: sabato ore 14/18;
giovedì 1 novembre e domenica ore 11/18

 
In Piazza dei Martiri della Liberazione,
punto ristoro della Parrocchia S. Pietro
(aperto ore 11-18) con:
 
• CRESCENTINE e TIGELLE con AFFETTATI 
• POLENTA al RAGÚ
• PATATINE FRITTE
• VIN BRULÈ

Tartusport Giochi e attività per grandi e piccini
al Campo sportivo parrocchiale
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 MERCOLEDÌ 24 OTTOBRE 
Ore 20.45 - Sala mostre “Renato Giorgi”
“La potenza buffa di Gioacchino Rossini”
Nel 150° anniversario della scomparsa di 
Gioacchino Rossini, un piacevole e raffinato 
omaggio al grande compositore. Investigazioni 
e indiscrezioni tra il serio e il faceto sul geniale 
musicista, ‘adottato’ dalla città di Bologna. 
Conferenza a cura del Gruppo di Studi “Progetto 10 
Righe” nell’ambito della Festa Internazionale della 
Storia, XV edizione. Ingresso libero

 SABATO 27 OTTOBRE 
Ore 16.30 - Borgo di Colle Ameno,
Salone delle Decorazioni
“In guerra senza combattere. La provincia di 
Bologna come retrovia del fronte durante la I 
Guerra Mondiale”
Una conferenza dedicata ai drammatici anni della 
I Guerra Mondiale nella provincia di Bologna 
quando, tra occupazioni militari, incursioni 
aeree e l’arrivo di profughi veneti e friulani, la 
vita quotidiana della popolazione civile cambiò 
radicalmente. Un racconto dei fatti accaduti tra il 
1915 e il 1918 nella zona tra Casalecchio di Reno e 

Sasso Marconi, con l’ausilio di documenti d’archivio 
e immagini d’epoca. Alla conferenza è abbinata una 
mostra di oggetti d’epoca provenienti dal fronte 
di combattimento. Eventi a cura del Gruppo di 
Studi “Progetto 10 Righe” nell’ambito della Festa 
Internazionale della Storia, XV edizione.
Ingresso libero

 SABATO 27 OTTOBRE 
Ore 16.30 - Sala mostre “Renato Giorgi”
Premio Nazionale di poesia “Renato Giorgi” 
Cerimonia di consegna del premio, a cura 
dell’Associazione “Le Voci della Luna”.
Ingresso libero

 DOMENICA 28 OTTOBRE 
Ore 11 - Biblioteca comunale
“Canzoni piccole” - Concerto per bambini 
Accostando strumenti della cultura popolare 
italiana e altri provenienti da varie culture del 
mondo, Gianluca Magnani dà vita a un concerto 
che ha come protagonista il mondo dei boschi, 
degli alberi, dei funghi e degli animali.
Ingresso libero fino ad esaurimento posti
Info e prenotazioni: 051 840872 (BiblioSasso)

 DOMENICA 28 OTTOBRE 
• Visita guidata al Borgo di Colle Ameno
e all’Aula della Memoria
Ore 10 - Borgo di Colle 
Ameno, Pontecchio 
Marconi
A cura di ANPI - 
Prenotazione obbligatoria 
c/o infoSASSO,
tel. 051 6758409. 
Costo: 2 € adulti, ingresso gratuito per i bambini
 
• Visita guidata al Museo Marconi
Visita al Museo che ospita 
riproduzioni funzionanti dei 
primi apparati di telegrafia 
senza fili e di pezzi originali 
dell’attività industriale 
marconiana, e al Mausoleo 
in cui riposano le spoglie di 
Guglielmo Marconi. 
Ore 10 - Villa Griffone, Via dei Celestini 1, Pontecchio 
Marconi. Costo: 5 € - Prenotazione obbligatoria entro 
giovedì 25 ottobre al n. 051 846121

• Visita guidata e concerto al tramonto
al Borgo di Colle Ameno 
Ore 17 - Visita guidata al settecentesco Borgo di 
Colle Ameno a cura di ANPI e, a seguire (ore 18.30, 
Salone delle Decorazioni), concerto lirico-cameristico 
“Gioacchino e Isabella, una storia di note e d’amore” 
con: Paola Matarrese (soprano), Emanuela Degli 
Esposti (arpa), Francesco Pirazzoli (violoncello).  
Partecipazione gratuita, info e prenotazioni c/o 
infoSASSO (051 6758409).
A cura di Gruppo di Studi “Progetto 10 Righe” e 
Associazione “Le Rossignol” nell’ambito della rassegna 
di escursionismo musicale “A passo di Musica”

 GIOVEDÌ 1 NOVEMBRE 
• #GustoTrekking a Sasso Marconi
Escursione tra storia e natura sul Contrafforte 
Pliocenico, con possibilità di visitare il Parco Naturale 
dei Prati di Mugnano e i luoghi in cui si attestò la 

Linea Gotica nell’inverno 
1944/45. Dalla piazza 
cittadina si sale ai Prati 
di Mugnano; dopo aver 
ammirato gli scorci 
panoramici della vallata 
aperta tra i fiumi Reno e 
Setta, e aver osservato le 
postazioni fortificate della Linea Gotica, si scende da 
Monte Mario e si fa rientro a Sasso Marconi, dove 
è in pieno svolgimento la Tartufesta. Escursione di 
difficoltà media (percorso 7 km, durata 4 ore). Ritrovo 
ore 9 c/o il punto informazioni di Tartufesta, Piazza dei 
Martiri. A cura di Comune, Gruppo di Studi “Progetto 
10 Righe”, CSI Sasso Marconi e CAI Medio Reno. 
Prenotazione obbligatoria c/o infoSASSO,
tel. 051 6758409 - Costo per assicurazione: 3 € 

 DOMENICA 4 NOVEMBRE 
• Visita speleo-
archeologica
all’Acquedotto Romano
Ore 10 - Ritrovo c/o Oasi 
naturalistica San Gherardo, 
via Rio Conco, Pontecchio 
Marconi. Costo: 12 € adulti, 
10 € bambini fino a 12 anni.
Prenotazione obbligatoria c/o infoSASSO,
tel. 051 6758409. A causa del fenomeno dello 
stillicidio alle pareti e della presenza di acqua nel 
cunicolo dell’Acquedotto, è necessario portare da casa 
stivali di gomma, mantellina impermeabile e vestiario 
robusto da sporcare, mentre a tutti verrà fornito 
apposito casco di protezione dotato di lampada 
frontale. La visita non presenta particolari difficoltà, 
ma non è adatta a bambini di altezza inferiore a 1 m. 
o a persone particolarmente corpulente, non in grado 
di superare il diaframma di accesso all’Acquedotto 
(altezza 90 cm, larghezza 70x45 cm)

• Visita guidata al Museo Marconi
Ore 10 - Villa Griffone, Via dei Celestini 1, Pontecchio 
Marconi. Costo: 5 € - Prenotazione obbligatoria entro 
giovedì 1 novembre al n. 051 846121

Tartuvisite Visite guidate Spettacoli, Mostre e Appuntamenti culturali 
nei giorni di Tartufesta eventiinCittà

In occasione di Tartufesta 2018, la Biblioteca comunale di Sasso Marconi propone un ampio assor-
timento bibliografico dedicato al tartufo, ai prodotti del bosco e sottobosco, alla storia locale, alle 
emergenze naturalistiche, alla gastronomia locale e ai prodotti tipici: tanti libri a tema, disponibili 
per il prestito o la consultazione presso “biblioSasso” (Piazza dei Martiri 3).
Scopri i titoli suggeriti visitando o contattando la Biblioteca comunale allo 051 840872
(bibliosasso@comune.sassomarconi.bo.it) oppure consultando il sito internet
www.comune.sassomarconi.bologna.it
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Tartufesta 2018
Un connubio tra natura, tradizione, cultura e gastronomia

Il coordinamento organizzativo di Tartufesta è a cura 
dell’Unità Operativa Sviluppo Economico del Comune 
di Sasso Marconi in collaborazione con infoSASSO e 
Pro Loco e con il supporto di: Dirigenza di Staff, Ufficio 
Stampa, Polizia Municipale, Ufficio Tecnico e Ufficio 
Ambiente
Informazioni sul programma: tel. 051 6758409
www.comune.sassomarconi.bologna.it
La manifestazione rientra nel circuito delle Tartufeste 
della Provincia di Bologna

TARTUSHUTTLE
La navetta che collega
i parcheggi, la stazione 
e il centro del paese

Nei  giorni della 
manifestazione, un 
comodo servizio navetta 
gratuito collegherà i 
parcheggi e la stazione 
ferroviaria di Sasso 
Marconi con i luoghi di 
Tartufesta.

Il servizio è continuato
con orario 14.00-19.00
il sabato e 10.00-19.00
(con due bus funzionanti)
la domenica e nella 
giornata di giovedì 1 
novembre.

E’ sufficiente lasciare 
l’auto in uno dei 
parcheggi indicati nella 
cartina e aspettare la 
navetta.




